
UAT COMUNA MAGLAVIT 

Nr. 8631/03.08.2026 

 

Catre,  

Toti Ofertantii 

 

Referitor la Anuntul de participare nr.8619/29.07.2026 privind procedura proprie “ Contract 

de servicii de catering pentru scoli – pachet alimentar pentru prescolarii si elevii din Scoala 

Gimnaziala “Stefan Ispas” Maglavit in cadrul Programului National “ Masa sanatoasa”, derulat 

pe perioada desfasurarii cursurilor scolare in anul 2026 in conformitate cu HG nr.1171/2025 privind 

instituirea Programului National “ Masa sanatoasa “ autoritatea contractanta transmite urmatorul 

raspuns la solicitarile de clarificari 

 
  

SOLICITARE 1:  

1.Referitor la FACTOR EVALUARE 1: PRETUL OFERTEI: Nota: ofertele financiare cu un pret 

ofertat mai mic de 12 lei fara TVA/pachet, primesc punctaj 0.  

Solicitare de clarificari 1: Solicitam să justificaţi fundamentarea cerinţei prin care prețul ofertat este 

limitat la 80,75% din valoarea estimată de 14,86 lei, stabilită de autoritatea contractantă, și să 

indicaţi temeiul legal care permite instituirea unei asemenea limitări. Apreciem că impunerea unei 

limite minime a preţului ofertat deturnează criteriul de atribuire ,cel mai bun raport calitatepreț", 

restrângând în mod nejustificat posibilitatea operatorilor economici de a concura prin oferirea unor 

prețuri mai avantajoase şi diminuând relevanţa componentei financiare în evaluarea ofertelor.  

De asemenea, vă solicităm să precizaţi care este valoarea sau criteriul pe care autoritatea 

contractantă îl are în vedere pentru a aprecia că o ofertă prezintă un preţ aparent neobişnuit de 

scăzut, precum şi valoarea de referinţă la care se raportează cerința din caietul de sarcini potrivit 

căreia: ,Toate ofertele ale căror valori sunt aparent neobişnuit de scăzute, prin raportare la preţurile 

pieţei, vor fi temeinic justificate.  

Având în vedere principiile prevăzute de Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, respectiv 

tratamentul egal, nediscriminarea, transparența și proporţionalitatea, vă rugăm să reanalizați 

această cerinţă și, după caz, să dispuneţi eliminarea sau modificarea acesteia, astfel încât evaluarea 

ofertelor să se realizeze exclusiv în conformitate cu dispozițiile legale privind ofertele cu preț aparent 

neobişnuit de scăzut. 

Raspuns: 

Se menține cerința din documentația de atribuire. 

Justificare: 

Autoritatea contractantă a stabilit criteriul de atribuire „cel mai bun raport calitate-preț”, în 

cadrul căruia componenta financiară este corelată cu factorii de calitate stabiliți în documentație. 

Pragul de 12 lei fără TVA/pachet nu reprezintă o limită de participare și nu conduce la excluderea 

ofertelor, ci doar stabilește că ofertele care propun un preț inferior acestui nivel nu primesc punctaj 

la factorul de evaluare „preț”. 

Această modalitate de punctare a fost introdusă pentru: 

• asigurarea posibilității reale de executare a contractului;  

• prevenirea ofertelor construite pe costuri nerealiste, care pot afecta calitatea produselor 

furnizate copiilor;  

• protejarea interesului public și a obiectivului Programului Național „Masă sănătoasă”.  

Valoarea estimată de 14,86 lei fără TVA reprezintă limita maximă rezultată din finanțarea 

programului, iar autoritatea contractantă are dreptul de a stabili metodologia de evaluare astfel încât 

aceasta să stimuleze obținerea unui raport optim între calitate și cost, cu respectarea principiilor 

proporționalității și tratamentului egal. 



În ceea ce privește ofertele cu preț aparent neobișnuit de scăzut, autoritatea contractantă va 

aplica prevederile documentației de atribuire și ale legislației în materia achizițiilor publice, solicitând 

justificări ori de câte ori apreciază că oferta ridică suspiciuni privind posibilitatea executării 

corespunzătoare a contractului. Mențiunea din documentație privind justificarea ofertelor cu preț 

aparent neobișnuit de scăzut reprezintă o reiterare a obligației comisiei de evaluare de a verifica 

sustenabilitatea ofertelor și nu introduce un criteriu suplimentar de calificare. 

Autoritatea contractantă a apreciat că un preț ofertat sub 12 lei fără TVA/pachet reduce 

semnificativ marja disponibilă pentru achiziția materiei prime și pentru asigurarea costurilor aferente 

preparării, ambalării, transportului și distribuției suportului alimentar, existând riscul afectării 

nivelului calitativ al serviciului. Din acest motiv, metodologia de evaluare stimulează ofertele care 

propun un echilibru între preț și calitate, fără a exclude din procedură ofertele cu preț inferior acestui 

nivel. 

 

SOLICITARE 2 

Referitor la FACTOR DE EVALUARE NR. 3- COMPONENTA DE MATERIE PRIMĂ 

PROVENITĂ DIN LANȚUL ALIMENTAR NAŢIONAL  

Descriere  

Se punctează angajamentul ofertantului privind utilizarea produselor agroalimentare 

provenite din România (materii prime şi produse alimentare obţinute pe teritoriul României), 

utilizate la prepararea şi furnizarea suportului alimentar, dovedit prin 

contracte/acorduri/precontracte încheiate cu producători, cooperative agricole, grupuri de 

producători sau procesatori din România. Algoritm de calcul: 

existența a 1-2 contracte valabile - 3 puncte; 

existenţa a 3-4 contracte valabile - 5 puncte;  

existenţa a 5-6 contracte valabile - 10 puncte;  

Solicitare de clarificari 2: Având în vedere că, pentru componenta de materii prime, producătorii şi 

procesatorii nu încheie, în mod obişnuit, contracte pentru cantități reduse, cu livrări aproape zilnice, 

cum este cazul de fata, iar în cazul unor producători nezonali costurile de transport generate de 

distanţele mari influenţează în mod semnificativ prețul de achiziție, aspect care se reflectă implicit 

şi în prețul pachetului alimentar, vă rugăm să precizaţi dacă autoritatea contractantă acceptă 

prezentarea unor contracte încheiate cu furnizori de materii prime şi produse alimentare obţinute pe 

teritoriul României. 

Raspuns: 

Se acceptă solicitarea. 

Autoritatea contractantă acceptă, pentru acordarea punctajului aferent factorului de evaluare 

nr. 3 – Componenta de materie primă provenită din lanțul alimentar național, prezentarea 

contractelor încheiate cu furnizori de materii prime și produse alimentare obținute pe teritoriul 

României, cu condiția ca acestea să facă dovada provenienței produselor din România și să permită 

verificarea trasabilității acestora. 

În consecință, cerința din documentația de atribuire se interpretează în sensul că sunt acceptate 

atât contractele încheiate cu producători, cooperative agricole, grupuri de producători sau procesatori 

din România, cât și contractele încheiate cu furnizori care comercializează materii prime și produse 

alimentare obținute pe teritoriul României, cu respectarea obligației de a demonstra originea 

românească a produselor și trasabilitatea acestora. 

 

SOLICITARE 3 

Referitor la FACTOR EVALUARE 4: EXPERINTA PROFESIONALA A BUCATARULUI - 

punctaj maxim 20 puncte  

-pentru o vechime in profesie de pana in 10 ani - 5 puncte  

-pentru o vechime in profesie intre 10 si 20 ani - 10 puncte  

-pentru o vechime in profesie de peste 20 ani - 20 puncte  

Solicitare de clarificari 3:  



Solicităm să argumentați fundamentarea tranşelor de vechime în profesie stabilite pentru bucătar ca 

factor de evaluare, precum şi să justificaţi proporţionalitatea acestora în raport cu avantajele reale 

pe care le-ar aduce în executarea contractului.  

Totodată, solicităm să precizați care sunt considerentele tehnice și obiective în baza cărora s-a 

apreciat că un bucătar cu o vechime de peste 20 de ani în profesie asigură un nivel superior de 

performanţă în prepararea pachetelor alimentare, comparativ cu un bucătar cu o experienţă 

profesională mai redusă, dar relevantă.  

Având în vedere că meniurile sunt elaborate sub îndrumarea unui medic sau a unui dietetician 

autorizat, cu respectarea recomandărilor prevăzute de Ordinul ministrului sănătății nr. 541/2025, 

apreciem că simpla vechime în profesie, peste un anumit prag, nu demonstrează în mod obiectiv o 

calitate superioară a produsului finit şi nici nu justifică ponderea acestui factor in cadrul evaluarii.  

În acest context, solicităm să indicați studiile, analizele, standardele sau alte documente care au stat 

la baza stabilirii acestor tranşe de vechime şi care demonstrează existenţa unei legături directe și 

proporţionale între experienţa profesională de peste 20 de ani a bucătarului şi creşterea calităţii 

pachetelor alimentare ce fac obiectul prezentei proceduri de achiziţie.  

De asemenea, structura punctajului (5 puncte, 10 puncte şi 20 de puncte) are ca efect favorizarea 

ofertantului care propune un bucătar cu o vechime de peste 20 de ani. Diferenţa de punctaj aferentă 

acestui factor, de până la 10 puncte faţă de nivelul intermediar şi de 15 puncte faţă de nivelul minim, 

este dificil, dacă nu imposibil, de compensat prin ceilalţi factori de evaluare, pentru care punctajul 

se acordă pe baza unor formule de calcul.  

În consecinţă, modul de structurare a acestui factor poate conduce, în practică, la desemnarea ofertei 

câştigătoare în principal în funcţie de vechimea bucătarului, diminuând relevanţa celorlalţi factori 

de evaluare. 

Raspuns: 

Se mențin cerințele documentației de atribuire. 

Autoritatea contractantă apreciază că factorii de evaluare au fost stabiliți cu respectarea 

principiilor prevăzute de Legea nr. 98/2016 și sunt direct legați de obiectul contractului. 

Experiența profesională a bucătarului reprezintă unul dintre factorii de evaluare utilizați 

pentru departajarea ofertelor din punct de vedere calitativ și are o pondere de 20 puncte din totalul 

de 100 de puncte, fără a avea un caracter determinant în desemnarea ofertei câștigătoare. 

Evaluarea ofertelor se realizează prin aplicarea cumulativă a tuturor factorilor de evaluare 

prevăzuți în documentația de atribuire, respectiv: 

• prețul ofertei – 40 puncte;  

• ponderea materiei prime din prețul total al porției – 30 puncte;  

• utilizarea materiilor prime provenite din lanțul alimentar național – 10 puncte;  

• experiența profesională a bucătarului responsabil – 20 puncte.  

În consecință, niciun factor de evaluare nu conduce, prin el însuși, la desemnarea ofertei 

câștigătoare și nu favorizează un anumit operator economic. Diferențierea ofertelor rezultă exclusiv 

din documentele și informațiile prezentate de fiecare ofertant, punctajul fiind acordat în mod obiectiv, 

potrivit algoritmilor de calcul stabiliți în documentația de atribuire. 

Autoritatea contractantă apreciază că structura și ponderea factorilor de evaluare permit 

identificarea ofertei care prezintă cel mai bun raport calitate-preț, fără a restrânge concurența și fără 

a crea avantaje nejustificate unui anumit operator economic. 

Experiența profesională a bucătarului responsabil reprezintă un factor de calitate direct legat 

de obiectul contractului. 

În cadrul executării serviciilor de catering destinate copiilor, experiența profesională 

contribuie la: 

• organizarea eficientă a procesului tehnologic;  

• respectarea normelor de siguranță alimentară;  

• gestionarea volumelor mari de producție;  

• reducerea riscului de neconformități;  

• asigurarea constanței calității produselor.  



Experiența profesională a bucătarului responsabil de coordonarea activității de preparare a 

suportului alimentar reprezintă un factor de evaluare direct legat de obiectul contractului și urmărește 

aprecierea nivelului de experiență al persoanei care coordonează procesul de preparare și respectarea 

standardelor de calitate și siguranță alimentară pe întreaga perioadă de executare a contractului. 

Punctajul nu este acordat pentru simpla vechime ca atare, ci pentru experiența profesională 

acumulată de persoana desemnată să coordoneze activitatea de preparare a suportului alimentar. 

Documentația prevede expres că se punctează un singur bucătar responsabil, iar ceilalți bucătari nu 

sunt punctați.  

Stabilirea tranșelor de vechime reprezintă o opțiune a autorității contractante privind 

metodologia de evaluare a calității ofertelor și reflectă aprecierea că experiența acumulată poate 

constitui un avantaj în executarea contractului. 

Acest factor are o pondere de 20% din punctajul total și nu este determinant în mod exclusiv 

pentru desemnarea câștigătorului, oferta fiind evaluată prin cumularea tuturor factorilor de evaluare. 

 

SOLICITARE 4 

Referitor la " SPECIFICATII TEHNICE" din Caietul de sarcini :  

Caracteristici generale  

Se vor furniza (conform prevederi norme metodologice): pachet alimentar compus din: 

produse de panificatie din faina integrala paine feliata sau batoane/chifle -80 g;  

produse din carne - 40 g;  

produse din branzeturi/derivate din lapte -40 g; l 

egume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g;  

La acestea se va adauga un fruct.  

Solicitare de clarificari 4:  

Solicitam sa precizati daca aceste cantitati sunt stricte sau sau se aplica specificatiile tehnice 

cuprinse in ANEXA Nr. 3la HG 1171/2025, respectiv 1.b) pachet alimentar: produse de panificație 

din făină integrală - pâine feliată sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totală a 

pachetului, produse din carne şi/sau brânzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea 

totală a pachetului şi legume - roşii, castraveți, salată sau alte produse similare - 40 g — таximum 

25% din greutatea totală a pachetului. La acestea se va adăuga un fruct.  

RASPUNS: 

Se mențin cerințele din Caietul de sarcini. Ofertanții vor elabora oferta tehnică cu respectarea 

integrală a specificațiilor tehnice și a gramajelor prevăzute în Caietul de sarcini, acestea reprezentând 

cerințele aplicabile în cadrul prezentei proceduri de atribuire. 

Cerințele tehnice prevăzute în caietul de sarcini au fost stabilite în concordanță cu prevederile 

HG nr. 1171/2025 privind instituirea Programului Național „Masă sănătoasă”, precum și cu 

principiile privind alimentația sănătoasă prevăzute de Ordinul ministrului sănătății nr. 541/2025.  

Cantitățile indicate în caietul de sarcini reprezintă reperele tehnice urmărite de autoritatea 

contractantă pentru asigurarea unei structuri echilibrate a suportului alimentar și trebuie interpretate 

în corelare cu prevederile Anexei nr. 3 la HG nr. 1171/2025 și cu obiectivele Programului Național 

„Masă sănătoasă”. 

Autoritatea contractantă urmărește asigurarea unui pachet alimentar echilibrat din punct de 

vedere nutrițional, realizat din materii prime de calitate și conforme cerințelor privind alimentația 

sănătoasă a elevilor și preșcolarilor, iar nu furnizarea unui produs cu gramaj cât mai mare, fără 

relevanță asupra valorii nutritive și calității alimentare. 

Limitarea privind greutatea totală a pachetului alimentar a fost stabilită pentru menținerea 

unui echilibru nutrițional adecvat categoriei de vârstă a beneficiarilor și pentru respectarea 

principiilor unei alimentații sănătoase prevăzute de Ordinul nr. 541/2025, evitându-se astfel porțiile 

disproporționate sau necorelate cu necesarul alimentar al beneficiarilor. 

Totodată, autoritatea contractantă urmărește respectarea structurii și compoziției suportului 

alimentar prevăzute de Programul Național „Masă sănătoasă”, inclusiv asigurarea diversității 

alimentare și a aportului nutritiv corespunzător. 



Prin urmare, cerințele tehnice prevăzute în caietul de sarcini se mențin în forma stabilită prin 

documentația de atribuire. 

 

 

SOLICITARE 5 

Referitor la contul de garantii, solicitam sa indicati contul in care se vireaza garantia de participare 

sau daca aceasta se achita in numerar la casieria Primariei Comunei Maglavit. 

RASPUNS: 

Garanția de participare în cuantum de 2.700 lei se poate constitui prin virament bancar în contul 

autorității contractante indicat mai jos: 

IBAN: RO93TREZ29321180250XXXXX 

Trezoreria: Calafat 

CIF: 4553585 

sau prin unul dintre instrumentele de garantare prevăzute în documentația de atribuire. 

 

 

 

 

PRIMAR 

MURESAN MARIUS IOSIF 
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