UAT COMUNA MAGLAVIT
Nr. 8631/03.08.2026

Catre,
Toti Ofertantii

Referitor la Anuntul de participare nr.8619/29.07.2026 privind procedura proprie *“ Contract
de servicii de catering pentru scoli — pachet alimentar pentru prescolarii si elevii din Scoala
Gimnaziala “Stefan Ispas” Maglavit in cadrul Programului National *“ Masa sanatoasa”, derulat
pe perioada desfasurarii cursurilor scolare in anul 2026 in conformitate cu HG nr.1171/2025 privind
instituirea Programului National *“ Masa sanatoasa “ autoritatea contractanta transmite urmatorul
raspuns la solicitarile de clarificari

SOLICITARE 1:

1.Referitor la FACTOR EVALUARE 1: PRETUL OFERTEI: Nota: ofertele financiare cu un pret
ofertat mai mic de 12 lei fara TVA/pachet, primesc punctaj 0.

Solicitare de clarificari 1: Solicitam sa justificati fundamentarea ceringei prin care pretul ofertat este
limitat la 80,75% din valoarea estimata de 14,86 lei, stabilita de autoritatea contractanta, si sa
indicati temeiul legal care permite instituirea unei asemenea limitari. Apreciem ca impunerea unei
limite minime a pretului ofertat deturneaza criteriul de atribuire ,cel mai bun raport calitatepret”,
restrangdnd in mod nejustificat posibilitatea operatorilor economici de a concura prin oferirea unor
preturi mai avantajoase §i diminudnd relevanta componentei financiare in evaluarea ofertelor.

De asemenea, va solicitam sa precizafi care este valoarea sau criteriul pe care autoritatea
contractanta il are in vedere pentru a aprecia ca o ofertd prezintda un pretf aparent neobisnuit de
scazut, precum si valoarea de referintd la care se raporteaza cerinta din caietul de sarcini potrivit
careia: ,Toate ofertele ale caror valori sunt aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile
pietei, vor fi temeinic justificate.

Avdnd in vedere principiile prevazute de Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, respectiv
tratamentul egal, nediscriminarea, transparenta si proportionalitatea, va rugam sd reanalizati
aceastd cerinta si, dupa caz, sa dispunefi eliminarea sau modificarea acesteia, astfel incat evaluarea
ofertelor sa se realizeze exclusiv in conformitate cu dispozitiile legale privind ofertele cu pret aparent
neobisnuit de scazut.

Raspuns:

Se mentine cerinta din documentatia de atribuire.

Justificare:

Autoritatea contractanta a stabilit criteriul de atribuire ,,cel mai bun raport calitate-pret”, in
cadrul caruia componenta financiara este corelatd cu factorii de calitate stabiliti Tn documentatie.
Pragul de 12 lei fara TV A/pachet nu reprezintd o limita de participare si nu conduce la excluderea
ofertelor, ci doar stabileste ca ofertele care propun un pret inferior acestui nivel nu primesc punctaj
la factorul de evaluare ,,pret”.

Aceasta modalitate de punctare a fost introdusa pentru:

o prevenirea ofertelor construite pe costuri nerealiste, care pot afecta calitatea produselor
furnizate copiilor;
e protejarea interesului public si a obiectivului Programului National ,,Masa sanatoasa”.

Valoarea estimatd de 14,86 lei fara TVA reprezintd limita maxima rezultatd din finantarea
programului, iar autoritatea contractanta are dreptul de a stabili metodologia de evaluare astfel incat
aceasta sd stimuleze obtinerea unui raport optim intre calitate si cost, cu respectarea principiilor
proportionalitatii si tratamentului egal.



In ceea ce priveste ofertele cu pret aparent neobisnuit de scizut, autoritatea contractanti va
aplica prevederile documentatiei de atribuire si ale legislatiei in materia achizitiilor publice, solicitand
justificari ori de cate ori apreciaza ca oferta ridica suspiciuni privind posibilitatea executarii
corespunzatoare a contractului. Mentiunea din documentatie privind justificarea ofertelor cu pret
aparent neobisnuit de scazut reprezintd o reiterare a obligatiei comisiei de evaluare de a verifica
sustenabilitatea ofertelor si nu introduce un criteriu suplimentar de calificare.

Autoritatea contractantd a apreciat ca un pret ofertat sub 12 lei fara TV A/pachet reduce
semnificativ marja disponibila pentru achizitia materiei prime si pentru asigurarea costurilor aferente
prepararii, ambaldrii, transportului si distributiei suportului alimentar, existand riscul afectarii
nivelului calitativ al serviciului. Din acest motiv, metodologia de evaluare stimuleaza ofertele care
propun un echilibru intre pret si calitate, fara a exclude din procedura ofertele cu pret inferior acestui
nivel.

SOLICITARE 2
Referitor ]a FACTOR DE EVALUARE NR. 3- COMPONENTA DE MATERIE PRIMA
PROVENITA DIN LANTUL ALIMENTAR NATIONAL

Descriere

Se puncteaza angajamentul ofertantului privind utilizarea produselor agroalimentare

provenite din Romania (materii prime §i produse alimentare obtinute pe teritoriul Romdniei),
utilizate  la  prepararea  si  furnizarea  suportului  alimentar, dovedit  prin
contracte/acorduri/precontracte incheiate cu producatori, cooperative agricole, grupuri de
producatori sau procesatori din Romdnia. Algoritm de calcul:
existenta a 1-2 contracte valabile - 3 puncte;
existenta a 3-4 contracte valabile - 5 puncte;
existenta a 5-6 contracte valabile - 10 puncte;
Solicitare de clarificari 2: Avand in vedere ca, pentru componenta de materii prime, producatorii §i
procesatorii nu incheie, in mod obisnuit, contracte pentru cantitdti reduse, cu livrari aproape zilnice,
cum este cazul de fata, iar in cazul unor producatori nezonali costurile de transport generate de
distantele mari influenteaza in mod semnificativ pretul de achizitie, aspect care se reflecta implicit
si in pretul pachetului alimentar, va rugam sa precizati daca autoritatea contractantd accepta
prezentarea unor contracte incheiate cu furnizori de materii prime si produse alimentare obtinute pe
teritoriul Romdniei.

Raspuns:

Se accepta solicitarea.

Autoritatea contractantd acceptd, pentru acordarea punctajului aferent factorului de evaluare
nr. 3 — Componenta de materie prima provenita din lantul alimentar national, prezentarea
contractelor incheiate cu furnizori de materii prime si produse alimentare obtinute pe teritoriul
Romaniei, cu conditia ca acestea sa facd dovada provenientei produselor din Romania si sa permita
verificarea trasabilitdtii acestora.

In consecinti, cerinta din documentatia de atribuire se interpreteaza in sensul ci sunt acceptate
atat contractele incheiate cu producatori, cooperative agricole, grupuri de producatori sau procesatori
din Romania, cat si contractele incheiate cu furnizori care comercializeaza materii prime si produse
alimentare obtinute pe teritoriul Romaniei, cu respectarea obligatiei de a demonstra originea
romaneascd a produselor si trasabilitatea acestora.

SOLICITARE 3
Referitor la FACTOR EVALUARE 4: EXPERINTA PROFESIONALA A BUCATARULUI -
punctaj maxim 20 puncte
-pentru o vechime in profesie de pana in 10 ani - 5 puncte
-pentru o vechime in profesie intre 10 si 20 ani - 10 puncte
-pentru o vechime in profesie de peste 20 ani - 20 puncte
Solicitare de clarificari 3:



Solicitam sa argumentati fundamentarea transelor de vechime in profesie stabilite pentru bucatar ca
factor de evaluare, precum si sa justificati proportionalitatea acestora in raport cu avantajele reale
pe care le-ar aduce in executarea contractului.

Totodata, solicitam sa precizati care sunt considerentele tehnice si obiective in baza carora s-a
apreciat ca un bucatar cu o vechime de peste 20 de ani in profesie asigura un nivel superior de
performanta in prepararea pachetelor alimentare, comparativ cu un bucdatar cu o experientd
profesionala mai redusa, dar relevanta.

Avdnd in vedere ca meniurile sunt elaborate sub indrumarea unui medic sau a unui dietetician
autorizat, cu respectarea recomandarilor prevazute de Ordinul ministrului sanatatii nr. 541/2025,
apreciem ca simpla vechime in profesie, peste un anumit prag, nu demonstreaza in mod obiectiv o
calitate superioara a produsului finit §i nici nu justifica ponderea acestui factor in cadrul evaluarii.
In acest context, solicitim sd indicati studiile, analizele, standardele sau alte documente care au stat
la baza stabilirii acestor transe de vechime §i care demonstreaza existenta unei legaturi directe si
proportionale intre experienta profesionald de peste 20 de ani a bucatarului si cresterea calitatii
pachetelor alimentare ce fac obiectul prezentei proceduri de achizitie.

De asemenea, structura punctajului (5 puncte, 10 puncte si 20 de puncte) are ca efect favorizarea
ofertantului care propune un bucatar cu o vechime de peste 20 de ani. Diferenta de punctaj aferenta
acestui factor, de pana la 10 puncte fata de nivelul intermediar §i de 15 puncte fata de nivelul minim,
este dificil, daca nu imposibil, de compensat prin ceilalfi factori de evaluare, pentru care punctajul
se acorda pe baza unor formule de calcul.

In consecingd, modul de structurare a acestui factor poate conduce, in practicad, la desemnarea ofertei
cdstigatoare in principal in functie de vechimea bucatarului, diminudnd relevanta celorlalfi factori
de evaluare.

Raspuns:

Se mentin cerintele documentatiei de atribuire.

Autoritatea contractantd apreciazd ca factorii de evaluare au fost stabiliti cu respectarea
principiilor prevazute de Legea nr. 98/2016 si sunt direct legati de obiectul contractului.

Experienta profesionald a bucatarului reprezintd unul dintre factorii de evaluare utilizati
pentru departajarea ofertelor din punct de vedere calitativ si are o pondere de 20 puncte din totalul
de 100 de puncte, fira a avea un caracter determinant in desemnarea ofertei castigatoare.

Evaluarea ofertelor se realizeazd prin aplicarea cumulativd a tuturor factorilor de evaluare
prevazuti in documentatia de atribuire, respectiv:

o pretul ofertei — 40 puncte;

o ponderea materiei prime din pretul total al portiei — 30 puncte;

o utilizarea materiilor prime provenite din lantul alimentar national — 10 puncte;
e experienta profesionald a bucatarului responsabil — 20 puncte.

In consecinta, niciun factor de evaluare nu conduce, prin el insusi, la desemnarea ofertei
castigatoare si nu favorizeaza un anumit operator economic. Diferentierea ofertelor rezulta exclusiv
din documentele si informatiile prezentate de fiecare ofertant, punctajul fiind acordat 1n mod obiectiv,
potrivit algoritmilor de calcul stabiliti in documentatia de atribuire.

Autoritatea contractantd apreciaza cd structura si ponderea factorilor de evaluare permit
identificarea ofertei care prezintd cel mai bun raport calitate-pret, fara a restrange concurenta si fara
a crea avantaje nejustificate unui anumit operator economic.

Experienta profesionala a bucatarului responsabil reprezintd un factor de calitate direct legat
de obiectul contractului.

In cadrul executdrii serviciilor de catering destinate copiilor, experienta profesionalid
contribuie la:

e organizarea eficientd a procesului tehnologic;
e respectarea normelor de siguranta alimentara;
e gestionarea volumelor mari de productie;

e reducerea riscului de neconformitati;

e asigurarea constantei calitatii produselor.



Experienta profesionala a bucdtarului responsabil de coordonarea activittii de preparare a
suportului alimentar reprezintd un factor de evaluare direct legat de obiectul contractului si urmareste
aprecierea nivelului de experienta al persoanei care coordoneaza procesul de preparare si respectarea
standardelor de calitate si sigurantd alimentara pe intreaga perioada de executare a contractului.

Punctajul nu este acordat pentru simpla vechime ca atare, ci pentru experienta profesionala
acumulatd de persoana desemnatd sd coordoneze activitatea de preparare a suportului alimentar.
Documentatia prevede expres ca se puncteaza un singur bucdtar responsabil, iar ceilalti bucatari nu
sunt punctati.

Stabilirea trangelor de vechime reprezintd o optiune a autoritdtii contractante privind
metodologia de evaluare a calitatii ofertelor si reflectd aprecierea ca experienta acumulatd poate
constitui un avantaj in executarea contractului.

Acest factor are o pondere de 20% din punctajul total si nu este determinant in mod exclusiv
pentru desemnarea castigatorului, oferta fiind evaluata prin cumularea tuturor factorilor de evaluare.

SOLICITARE 4

Referitor la " SPECIFICATII TEHNICE" din Caietul de sarcini :

Caracteristici generale

Se vor furniza (conform prevederi norme metodologice): pachet alimentar compus din:
produse de panificatie din faina integrala paine feliata sau batoane/chifle -80 g,
produse din carne - 40 g;
produse din branzeturi/derivate din lapte -40 g; |
egume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g;

La acestea se va adauga un fruct.

Solicitare de clarificari 4:

Solicitam sa precizati daca aceste cantitati sunt stricte sau sau se aplica specificatiile tehnice
cuprinse in ANEXA Nr. 3la HG 1171/2025, respectiv 1.b) pachet alimentar: produse de panificatie
din faina integrala - pdine feliata sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totala a
pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea
totala a pachetului §i legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g — maximum
25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se va adauga un fruct.

RASPUNS:

Se mentin cerintele din Caietul de sarcini. Ofertantii vor elabora oferta tehnica cu respectarea
integrala a specificatiilor tehnice si a gramajelor prevazute in Caietul de sarcini, acestea reprezentand
cerintele aplicabile 1n cadrul prezentei proceduri de atribuire.

Cerintele tehnice prevazute in caietul de sarcini au fost stabilite Tn concordanta cu prevederile
HG nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sdnatoasd”, precum s$i cu
principiile privind alimentatia sdnatoasa prevazute de Ordinul ministrului sanatatii nr. 541/2025.

Cantitatile indicate in caietul de sarcini reprezintd reperele tehnice urmarite de autoritatea
contractantd pentru asigurarea unei structuri echilibrate a suportului alimentar si trebuie interpretate
in corelare cu prevederile Anexei nr. 3 la HG nr. 1171/2025 si cu obiectivele Programului National
,,Masa sanatoasa”.

Autoritatea contractanta urmareste asigurarea unui pachet alimentar echilibrat din punct de
vedere nutritional, realizat din materii prime de calitate si conforme cerintelor privind alimentatia
sandtoasd a elevilor si prescolarilor, iar nu furnizarea unui produs cu gramaj cat mai mare, fara
relevanta asupra valorii nutritive si calitdtii alimentare.

Limitarea privind greutatea totalda a pachetului alimentar a fost stabilitd pentru mentinerea
unui echilibru nutritional adecvat categoriei de varstd a beneficiarilor si pentru respectarea
principiilor unei alimentatii sdnatoase prevazute de Ordinul nr. 541/2025, evitandu-se astfel portiile
disproportionate sau necorelate cu necesarul alimentar al beneficiarilor.

Totodatd, autoritatea contractantd urmareste respectarea structurii si compozitiei suportului
alimentar prevdzute de Programul National ,,Masa sandtoasa”, inclusiv asigurarea diversitatii
alimentare si a aportului nutritiv corespunzator.



Prin urmare, cerintele tehnice prevazute in caietul de sarcini se mentin in forma stabilitd prin
documentatia de atribuire.

SOLICITARE 5

Referitor la contul de garantii, solicitam sa indicati contul in care se vireaza garantia de participare
sau daca aceasta se achita in numerar la casieria Primariei Comunei Maglavit.

RASPUNS:

Garantia de participare in cuantum de 2.700 lei se poate constitui prin virament bancar in contul
autoritatii contractante indicat mai jos:

IBAN: RO93TREZ29321180250XXXXX

Trezoreria: Calafat

CIF: 4553585

sau prin unul dintre instrumentele de garantare prevazute in documentatia de atribuire.
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